Tillfallig livsmedelshantering

For hantering av livsmedel pa annat stalle an i godkéand livsmedelslokal, t ex pa marknader,
torg och liknande, kravs i manga fall miljo- och stadsbyggnadsforvaltningens tillstand enligt
livsmedelsforordningen § 16. Ett tillstand fran polis, marknadsarrangor eller motsvarande
innebér inte att man automatiskt har tillstand att hantera livsmedel.

Ansokan om tillstand ska goras pa sérskild blankett. Blanketten kan man fa fran:

VARNAMO KOMMUN

Miljo- och stadsbyggnadsforvaltningen
331 83 Varnamo

Tel: 0370-37 72 02

Fax: 0370-37 72 00

E-post: miljo-stadsbyggnad@varnamo.se

Blanketten kan ocksa hamtas pa www.varnamo.se under fliken Bygga, bo & miljé. Ansokan
bor 1amnas in i god tid innan forséljningstillfallet.

Exempel da tillstand kravs

Vid forséljning av fardigforpackade livsmedel som &r av kénslig art. Med kénslig avses:
e Livsmedel med en hallbarhetstid kortare &n ett fatal dagar
e Farskt och fryst kott
e Farska och frysta fiskeriprodukter
e Icke varmebehandlade beredningar av kott- och fiskeriprodukter

Exempel da tillstand inte kravs

Tillstand kravs inte for enklare hantering om denna endast ager rum vid enstaka tillfallen eller
i liten skala, under forutsattning att de hygieniska riskerna ar sma och att livsmedlet saljs
direkt till konsumenten. Tillstand kravs inte heller for att laga till och servera fika eller mat till
ett slutet sallskap (t ex forening eller skolklass).

Exempel pa enklare hantering:
e Uppvarmning/grillning av korv eller forstekta hamburgare med brod, senap, ketchup
och rostad 16k. Kénsligare tilloehor kréaver tillstand
Tillverkning och férséljning av sockervadd, popcorn och kanderade mandlar
Majs som grillas pa plats
Fruktsoppa tillverkad utifran pulver
Beredning av smérgasar med hardost



Exempel pa livsmedel som far séljas utan tillstand:

Malt- och laskedrycker

Varma och kalla drycker fran automat

Farska bar och gronsaker, potatis, rotfrukter, svamp och &gg

Forpackade bageriprodukter som i sin helhet &r varmebehandlade

Fardigforpackade konfektyrer

Fardigforpackade livsmedel som kryddor, helkonserver, glass, kaffe, pulvermixer och
liknande

Honung och kokosbollar som ar fardigforpackade

Tank pa att livsmedelslagstiftningens bestammelser géller dven om tillstand inte kravs. Det
innebdr att regler om markning, férvaringstemperatur och hygien alltid ska foljas. Se bl a
Allmanna regler pa nasta sida.

Markning av livsmedel

Forpackade livsmedel ska markas med foljande uppgifter:

Namnet pa varan

Ingrediensférteckning

Vikt eller volym

Bast fore-dag eller sista forbrukningsdag

Forvaringsanvisning

Namn och adress (eller telefonnummer i Sverige) till tillverkare, forpackare eller
séljare

Avgift

Den som soker tillstand enligt Livsmedelsforordningen § 16 ska betala en avgift. Avgiften ar
200 kr eller 400 kr beroende pa verksamhetens omfattning och art.

Om du é&r tveksam om tolkningen av reglerna eller har frdgor kontakta miljo- och
stadsbyggnadsforvaltningen, tel: 0370-377202.




Allméanna regler

De som hanterar livsmedel ska iaktta god hygien med regelbunden handtvatt.

Anvand andamalsenliga skyddsklader liksom lampliga redskap vid hantering av
ofdrpackade livsmedel. Servering ska ske utan att livsmedlen berérs med handerna.

Hall forsaljningsstalle med utrustning och redskap rena och i gott skick.

Foretradesvis ska engangsservis anvandas. Om porslin anvands ska det maskindiskas (gj i
hemmet).

Forséaljningsutrymme pa marknadsplats eller liknande ska utgoras av ett tackt salustand
avdelat mot kunden via disk eller liknande. Undvik starkt trafikerade vagar och andra
platser dar varorna latt kan fororenas av damm eller utséttas for annan skadlig paverkan.

Om marken inte &r belagd med asfalt eller liknande kravs att ett golv av nagot slag
tillskapas.

Livsmedel ska skyddas mot fororeningar, direkt solljus och nederbérd. Detta kan ske med
hjalp av tak eller annat skydd som kan beddmas likvérdigt. Vid forsaljningen av
ofdrpackade livsmedel ska det finnas varuskydd mot kundsidan.

Det ska finnas mojlighet till handtvatt i forsaljningsutrymmet med flytande tval och
engangshanddukar. Om det inte finns rinnande vatten kan en dunk med kran anvéndas.
Uppsamlingskarl for spillvatten ska ocksa finnas.

Forvaring av kylvaror ska ske i pa férpackningen angiven temperatur eller vid hogst +8°C
(kottfars +4°C). Forvaring av frysvaror ska ske under -18°C. Vid varmhallning ska
livsmedlen halla lagst +60°C (vid ateruppvarmning lagst +70°C) och tiden for
varmhallning bor inte 6verskrida 2 timmar. Termometer for kontroll av temperatur ska
finnas.

Hall livsmedel vl avskilda fran andra typer av varor.

Rokning ar inte tillaten i samband med livsmedelshantering.

Djur far inte tas med i forsaljnings-/hanteringsutrymmet.

Behallare for uppsamling av sopor ska finnas utplacerade i tillracklig mangd.

Innehavaren av eller forestandaren for verksamheten har alltid ansvar for det som sker i
hans lokal.

Personal som hanterar livsmedel bor ha tillgang till toalett i naraliggande godkéand
livsmedelslokal. Att dela toalett med kunder ar olampligt. Ev. kan personaltoalett i 6vrig
butik eller en toalett som i Gvrigt inte anvands av allménheten godtas.




